RIED STEINBACH
Sauvignon Blanc 2018

Fein aromatischer Duft mit Anklingen von gelbem
Apfel und Quitte, zart nach Orangenzesten, feiner
Bliitenhonig im Hintergrund. Am Gaumen saftig, mit
samtiger Textur, harmonischem Kérper, zarter
Extraktsiifle und mineralischen Noten im Abgang.

RIED STEINBACH
SAUVIGNON BLANC 18

Biowein, 1STK

Alkoholgehalt 13 % Vol.

Restzucker Lg/l

Siure 6/l
Herkunft Ausbau
Unterschiedliche Hangformationen, schiitzende Die Lese erfolgte Anfang Oktober per Hand.
Wiesenrinder und Wilder prigen die Nach einer Maischestandzeit von 18 Stunden

Weingirten der Lage Steinbach. Sand-, Kies- und ~ wurden die Trauben schonend gepresst und der

Schotterbéden wechseln auf kleinstem Raum und ~ Saft spontan in groflen 25001 Holzfissern

fordern vielschichtige Weine. vergoren. Der Ausbau auf der Feinhefe tiber 12
Monate liel den Wein harmonisch reifen und
forderte seinen ausgewogenen, vielschichtigen

Korper.
EMPFEHLUNG BESONDERHEITEN
Der Sauvignon Blanc passt mit seinen vielschichtigen Aromen Die alten Rebstécke stammen aus familieneigenen Selektionen
hervorragend zu Fisch, Meerestieren, Gemiise und wiirzigen von Urgrofdvater Peter Dreisiebner und wurden 1987 gepflanzt.
Gerichten mit leichter Schirfe. Die tief wurzelnden Reben bringen alljihrlich Weine mit

besonderer Aromentiefe hervor.
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