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Herkunft

Die Ried Welles zihlt zu den hochstgelegenen
Lagen im Weinbauort Gamlitz und reicht bis auf
515 Meter Seehohe. Oberhalb der Nebelgrenze
gelegen und stark den Winden ausgesetzt, bleiben
Reben und Trauben auf natiirliche Weise gesund.
Das karge, alpine Schotterkonglomerat zwingt die
Wurzeln tief in den Boden. Die Beeren sind
besonders klein, wiirzig und aromatisch.

EMPFEHLUNG

Dekantiert und in groflen Glisern serviert, eréffnet sich die
vielschichtige Aromenvielfalt des Ried Welles Sauvignon Blanc.
Als Speisenbegleiter passt er gut zu Fischgerichten,
Meeresfriichten, hellem Fleisch und Gemiise.

LAGERFAHIGKEIT
2035+

Steinbach 12 8462 Gamlitz Austria

Weingut LacknerTinnacher

Die Ried Welles ist geprigt von kargem
Schotterkonglomerat, hoch gelegen im Weinbauort
Gamlitz und niedrig im Ertrag. Der Sauvignon Blanc steht
im steilen Teil der Lage. Das Ergebnis: Konzentration
ohne Schwere, Frische ohne Hirte, Tiefe ohne Lautstirke.

Dieser Wein springt einen nicht sofort an. Er zieht einen
eher in sich hinein. Nasser Stein, feine Reduktion, helle
Sauvignon-Frucht, weif§es Fruchtfleisch. Am Gaumen
saftig, dicht, aber unglaublich fein. Reife Siure, zarter
Schmelz, fester Gerbstoff, langer Trinkfluss. Mit Luft wird
er ruhiger, klarer, balancierter. Tief, leise, komplex. Ein
Sauvignon Blanc fiir Menschen, die Zwischenténe lieben.

Weinbeschreibung von Maximilian Kaindl

Biowein, GSTK

Alkoholgehalt 13 %Vol.
Restzucker 14 g/l

Saure 57g/l

EAN 9120139850176
EAN Ber Karton 9120139850183
Ausbau

Die perfekt gereiften Trauben wurden sorgsam
per Hand gelesen und ftir 12 Stunden auf der
Maische belassen um komplexe, vielschichtige
Aromen zu erschlieflen. Danach vergor der Welles
spontan in grofen, traditionellen
Eichenholzfissern und wurde tiber 30 Monate im
Keller ausgebaut.

BESONDERHEITEN

Die Ausrichtung der Ried Welles nach Stidosten sorgt fiir eine
rasche Abtrocknung des Morgentaus und schiitzt die Reben vor
heifler Nachmittagssonne. Die Trauben kénnen langsam reifen
und so besonders wiirzige, vielschichtige Aromen entwickeln.

AUSZEICHNUNG
Falstaff: 97 P.
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